
 

 Facultatea de Chimie și Inginerie Chimică 
 

Str. Arany János nr. 11 
Cluj-Napoca, cod poștal 400028 
Tel.: 0264-59.38.33 
Fax: 0264-59.08.18 
 
secretariat.chem@ubbcluj.ro 
www.chem.ubbcluj.ro 

 

 

FIŞA DISCIPLINEI 

Extracte naturale de uz alimentar 

Anul universitar 2025-2026 

 

1. Date despre program 

1.1. Instituția de învățământ superior Universitatea Babeș-Bolyai din Cluj Napoca 

1.2. Facultatea Facultatea de Chimie şi Inginerie Chimica  

1.3. Departamentul Chimie 

1.4. Domeniul de studii Inginerie Chimica  

1.5. Ciclul de studii Licenţa  

1.6. Programul de studii / Calificarea CATB/ Inginer Chimist 

1.7. Forma de învățământ Învățământ cu frecvență  

 

2. Date despre disciplină 

2.1. Denumirea disciplinei Extracte naturale de uz alimentar Codul disciplinei CLR2265 

2.2. Titularul activita t ilor de curs  Conf. Dr. Ing. Castelia CRISTEA 
 

2.3. Titularul activita t ilor de seminar  Lector dr. Moldovan Bianca 

2.4. Anul de studiu IV 2.5. Semestrul 8 
2.6. Tipul  
de evaluare 

E 2.7. Regimul disciplinei Optional 

 
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activita t ilor didactice) 

 
4. Precondiții (acolo unde este cazul) 

4.1. de curriculum 
Chimie Organica 
Capitole speciale de chimie organica 

4.2. de competent e Nu este cazul 

 
 
 

3.1. Numa r de ore pe sa pta ma na   4 din care: 3.2. curs 2 3.3. laborator 2 

3.4. Total ore din planul de î nva t a ma nt 56 din care: 3.5. curs  28 3.6 laborator 28 

Distribuția fondului de timp pentru studiul individual (SI) și activități de autoinstruire (AI)  Ore 
20 3.5.1. Studiul dupa  manual, suport de curs, bibliografie s i notit e (AI) 

3.5.2. Documentare suplimentara  î n biblioteca , pe platformele electronice de specialitate s i pe teren 8 

3.5.3. Prega tire seminare, laboratoare, teme, referate, portofolii s i eseuri  35 

3.5.4. Tutoriat (consiliere profesionala ) 3 

3.5.5. Examina ri 3 

3.5.6. Alte activita t i   

3.7. Total ore studiu individual (SI) și activități de autoinstruire (AI) 69 

3.8. Total ore pe semestru 125 

3.9. Numărul de credite 5 
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5. Condiții (acolo unde este cazul) 

5.1. de desfa s urare a cursului 

• Student ii vor accesa suportul de curs î n format pdf. in cadrul 
grupului special creat pe platforma Microsoft Teams abonata 
UBB  

• O parte a activita t ilor de predare se pot desfa s ura î n format 
online sincron prin platforma Microsoft Teams abonata UBB, 
conform reglementa rilor nat ionale s i ale 
universita t ii/faculta t ii, aceste aspecte fiind aduse la 
cunos tint a student ilor î n primele doua  sa pta ma ni de la 
î nceperea semestrului. 

• Nu este permisa  î nregistrarea de ca tre student i a cursului 
online 

• Se va stimula participarea interactiva  

5.2. de desfa s urare a seminarului/ laboratorului 

• Prezenta este obligatorie in conditiile stabilite prin 
regulament 

• Studentii vor avea acces la resursa educationala pentru 
pregatirea seminarului in cadrul grupului special creat pe 
platforma Microsoft Teams abonata UBB  

• Student ii se vor prezenta la seminar cu suportul bibliografic 
indicat î n cadrul seminarelor anterioare 

• Studenţii se vor prezenta la laborator cu materiale de 

protectie proprii (halat, ma nus i, masca, ochelari) s i vor 

semna un angajament de respectare a normelor de 

securitate a muncii si cele de paza contra incendiilor.  

• Studenţii vor redacta cate un referat de laborator pentru 
fiecare lucrare efectuata experimental, conform modelului 
indicat. 

 
6.1. Competențele specifice acumulate 
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• Sa  cunoasca principille teoretice care stau la baza extractiei solid-lichid, lichid-lichid.  
• Sa cunoasca tehnicile experimentale de extractie.  
• Sa  inteleaga notiunile de structura si reactivitate ale compusilor din clasele: lipide, terpenoide, 

flavonoide, alcaloizi. 
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• Rezolvarea sarcinilor profesionale î n concordanţa  cu obiectivele generale stabilite prin integrarea î n 
cadrul unui grup de lucru  

• Informarea şi documentarea î n limba roma na  şi î ntr-o limba  de circulaţie internaţionala , cu utilizarea 

metodelor moderne de informare şi comunicare (soft specific, ca utare in baze de date) 

 

 

 



 

 Facultatea de Chimie și Inginerie Chimică 
 

Str. Arany János nr. 11 
Cluj-Napoca, cod poștal 400028 
Tel.: 0264-59.38.33 
Fax: 0264-59.08.18 
 
secretariat.chem@ubbcluj.ro 
www.chem.ubbcluj.ro 

 
7. Obiectivele disciplinei (reies ind din grila competent elor acumulate) 

7.1 Obiectivul general al 
disciplinei 

• Descrierea metodelor de extractie, a structurii si reactivitatii compusilor 

naturali din clasa uleiurilor vegetale, terpenoide, flavonoide si alcaloizi. 

7.2 Obiectivele specifice 

• Sa  dezvolte abilita ţi de utilizare a notiunilor de chimie organica in descrierea 
proprietatilor compusilor naturali apartinand claselor studiate. 

• Sa  î nţeleaga  conceptele care stau la baza tehnicilor de extractie aplicate 
materialelor vegetale.  

• Sa  dezvolte abilita t i specifice activita t ii de laborator prin experimentarea 
directa . 

 

8. Conținuturi 

8.1 Curs Metode de predare Observații 

Principiile metodelor de separare. 
Separarea prin antrenare cu vapori de apa 

Prelegere 
Suport PPT  

1 prelegere 
(2ore) 

Separarea prin extractia solid-lichid Prelegere 
Suport PPT 

1 prelegere 
(2ore) 

Separarea prin extractia lichid-lichid Prelegere 
Suport PPT 

1 prelegere 
(2ore) 

Extractia cu dioxid de carbon in conditii supercritice Prelegere 
Suport PPT 

1 prelegere 
(2ore) 

Lipide (uleiuri vegetale) Prelegere 
Suport PPT 

1 prelegere 
(2ore) 

Terpene (structura, proprietati fizice, reactivitate).  
Monoterpenoide 

Prelegere 
Suport PPT 

1 prelegere 
(2ore) 

Sesquiterpenoide Prelegere 
Suport PPT 

1 prelegere 
(2ore) 

Diterpenoide, triterpenoide Prelegere 
Suport PPT 

1 prelegere 
(2ore) 

Carotinoide Prelegere 
Suport PPT 

1 prelegere 
(2ore) 

Coloranti pirolici naturali  Prelegere 
Suport PPT 

1 prelegere 
(2ore) 

Flavone si coloranti antocianici Prelegere 
Suport PPT 

1 prelegere 
(2ore) 

Taninuri hidrolizabile si nehidrolizabile Prelegere 
Suport PPT 

1 prelegere 
(2ore) 

Alcaloizi  
Alcaloizi cu nucleu pirolidinic, piperidinic si piridinic 

Prelegere 
Suport PPT 

1 prelegere 
(2ore) 

Alcaloizi cu nucleu chinolinic si izochinolinic Prelegere 
Suport PPT 

1 prelegere 
(2ore) 

Bibliografie 
Suportul prezentarii PPT folosit la curs (in format pdf.) 
C. Cristea, I. Hopa rtean, I. A. Silberg, “Chimia organicã a produşilor naturali”, Ed. Risoprint 2002 
G. Radoias, A. Bosilcov, I. Batiu, „Odorante naturale in parfumeria moderna”, Ed Casa Cartii de Stiinta, 2013. 

8.2 Laborator  Metode de predare Observat ii 

Antrenare cu vapori de apa a uleiurilor volatile din rozmarin Experiment de laborator  4 ore 

Extractia solid-solid din flori de iasomie Experiment de laborator  4 ore 

Extractia solid lichid din frunze de menta Experiment de laborator  4 ore 
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Extractia solid lichid din frunze de patrunjel Experiment de laborator  4 ore 

Extractia solid lichid din hamei Experiment de laborator  4 ore 

Extractia clorofilei Experiment de laborator  4 ore 

Extractia colorantilor din frunze de varza rosie Experiment de laborator  4 ore 

Bibliografie: Cristea, E. Kozma, „Chimie Organică Experimentală”, Ed. Risoprint, Cluj-Napoca, 2001 

 

9. Coroborarea conținuturilor disciplinei cu așteptările reprezentanților comunității epistemice, 
asociațiilor profesionale și angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului 

• Continutul acestei discipline vine î n î nta mpinarea nevoilor angajatorilor situat i ata t î n sfera product iei ca t s i î n 
cea a desfacerii produselor cu rol de aromatizant i, odorant i si coloranti utilizati in industria alimentara si 
parfumerie. 

• Continutul acestei discipline este î n concordant a  cu competent ele din Suplimentul la diploma  s i califica rile din 
ANC. 

10. Evaluare 

Tip activitate 10.1 Criterii de evaluare 
10.2 Metode 
de evaluare 

10.3 Pondere din nota 
finala  

10.1 Curs 

Cunoaşterea procedeelor de izolare 
a uleiurilor volatile din materiale 
vegetale  
Cunoaşterea noţiunilor de 
structura  si reactivitate a 
compusilor organici din clasele 
studiate 

 
Examen scris 

 
75% 

10.3 Laborator 
Capacitatea de utilizare adecvata  a 
metodelor de laborator 

Colocviu de 
laborator 

25% 

10.4 Standard minim de performant a  

Nota 5: Cunoaşterea noţiunilor de nomenclatura şi structura  a compuşilor din clasele studiate 

11. Etichete ODD (Obiective de Dezvoltare Durabilă / Sustainable Development Goals) 

Nu se aplica 

Data completării: 
31.03.2025 

Semnătura titularului de curs 

Conf. Dr. Ing. Castelia CRISTEA 

Semnătura titularului de seminar 

Lector dr. Moldovan Bianca 

 
                                                        

 

Data avizării în departament: 
15.04.2025 
 

Semnătura directorului de departament 

Prof. Dr. Ing. Monica Tosa 

 

 

 


