
1.1 Institufia de invdldmdnt

superior

Universitatea Babeg-Bolyai, Cluj-Napoca

1.2 Facultatea Ch mie gi Inginerie Chimica

1.3 Departamentul Ch mie gi Inginerie Chimicd Maghiard

1.4 Domeniul de studil Inginerie chimici organicd

1.5 Ciclul de studii Licen!6

1.6 Programul de studiu /
Calificarea

Chimia gi ingineria substanlelor organice, petrochimie qi

carbochimie

F'ISA DISCIPLINEI

l. Date despre program

2. Date despre disciplini

3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitd{ilor didactice)

4. Precondi{ii (acolo unde este caz:ul)

4.1 de curriculum . Nu este cazul

4.2 de competen{e e Nu este cazul

2. I Denumirea disciplinei

ffi
Ingrediente gi aditivi de uz alimentar

-urs I Varnetyi Csabajr., dr., ing., lector

2.3 T tularul activiti! lor de seminar Nagy BoldizsSr, dr., asistent

2.4 Anul de studiu I IV 2.5 Semestrul I I Zn tipul de evaluare I Vp 12.7 Regimul disciplinei I Ob

3.1 Nurnar de ore pe saptamAna | 5 Din care: 3.2 curs I Z | 3.3 seminar/laborator J

3.4 total ore din planul de invd[5mAn{ 70 Din care: 3.5 curs I 28 | 3.6 sem narllaborator A1

Distribulia fondului de timP: ore

Studiul dupd manual, suport de curs, bibliografie qi notile 29

Docupenta.e Juplimentard in bibliotecd, pe platformele electronice de specialitate 9i pe teren t5

Pre gdtiie seminari i/laboratoare, teme, referate, portofolii ;tj t"gi 29

Tutoriat
/1T

Examindr
a
J

Alte activ tdti

3.7 Total ore studiu individual 80

3.8 Total ore pe semestru 150

3.9 Numdrul de credite 6

5. Condi{ii (acolo unde este cazul)

5. I De desfbgurare a

cursului

Studenfii se vor prezenta la curs cu telefoanele mobile inchise

Nu va fi acceptatd.intdrzierea

a

a

5.2 De desfdgurare a

seminarului/laboratorului a

a

Studenlii se vor prezentain laborator cu halat, cArpd de laborator

Studenjii nu pot ldsa nesupravegheatd o instalalie in func{iune

Predarea referatului de laborator se va face celtdrziu in sdpt[mana

urmdtoare desfdqurdrii efective a lucr[rii

a



fice acumula

7. Obiectivele disciplinei (reiegind din grila competenlelor acumulate)

8. Continuturi

6. Comneten s lllce acum te

(a)

L

r)

. Definirea nogiunilor. conceptelor, teoriilor Ei modelelor de baz6. teoretice gi practice cu

privire la aditivii alimentari

o Utilizarea cunogtin{elor de bazd din domeniul chirniei pentru explicarea gi interpretarea

proceselor de sintezd pebaza structurii qi reactivitalii compugilor organici

r Identificarea qi aplicarea teoriilor, modelelor gi metodelor debazdin stabilirea relaliei

structurd-reaclivitate a compuqilor organici

. Evaluarea criticd a rnetodelor de sintezd prin definire a, analiza gi explicarea fenomenelor

legate de structura gi reactivitatea chirnicd a compuqilor organici

. Fonnularea. dezvoltarea si aplicarea creativd de solulii pentru problerne tipice gi

elementare, in contexte bine definite. asociate rnetodelor de sintezd pe baza strucrurii gi

reactivitdli i compugi Ior organici

c*c')i,
clg
6

=c)

. Rezolvarea sarcinilor solicitate in concordanld cu obiectivele generale stabilite prin

integrarea in cadrul urtui grup de lucru

. Informarea gi documentarea permanentd in domeniul sdu de activitate in limba maghiarS,

romAnd qi ?ntr-o lirnbd de circulalie interna{ionald, cu utilizarea metodelor moderne de

in formare gi cornunicare

7.1 Obiectivul general al
disciplinei

a Cu noagterea rol u I ui ingred ientelor qi ad itivi lor a I i rnentelor prel ucrate.

aplicarea corectd a criteriilor de selectie a aditivilor. cunoa$terea

restric{iilor de utilizare a aditivilor pe plan national qi interna!ional,
cunoagterea principalelor tipuri de aditivi gi a principalelor metode de

obtinere a acestora

7 .2 Obiectivele spec ifi ce . Clasificarea aditivilor, qi discularea a dileritelor clase: ingrediente

proteice" gr[simi qi carbohidrali, hidrocoloizi, emulsificatori, coloranli.
aromatizanfi, potenliatori qi modificatori de aromd, agen{i

antimicrobieni (conservanli), antioxidanli, alte clase de aditivi
. Corelatia intre structurd gi gust

o Cerintele gi rolul alegerii aditivilor

8.1 Curs Metode de

nredare
Observatii

8.1. 1. Definilia qi clasificarea
aditivi lor alirnentari

Prelegerea;
Explica{ia;
Conversatia

Cuvinte cheie ; cerin{e, conservanfi, arofiIe, coloran{i,
aditivi de consistenld, aditivi de mdrire a valorii nutritive
Bibliosrafie. lll - cap. 10.

8. 1.2. Conservanli. Mecanisrnul
efectului de conservare.
Conservanfi anorganici

D-^l -^-.aa.I lLtvSvrLq.

Explica{ia;
Conversafia

Cuvinte cheie: conservare, acizi qi sdruri anorganici
Bibliografie.' t1l - cap. 10.1.1 - 10.1.2.

8. 1.3. Conservan{i organici Prelegerea;
Explica!ia;
Conversa!ia

Cuvinte cheie: acizi qi sdruri organici
BibliograJie t1l - cap. 10.1.3.



8. 1.4. Conservan{i. Antibiotice.
Fitoncide

Prelegerea;
Explicalia;
Conversatia

Cuvinte cheie: antibiotice folosite ca conservanli,
cap acitate de rezisten!6, fi toncide
Bibliosrafie. f 1l - cap. 10.1.4 - 10.1.5.

B.l .5. Antioxidan[i naurali Prelegerea;
Explica{ia;
Conversatia

Cuvinte cheie ; radicali liberi, agen{i reducitori,
inhibitori, auto-oxidare, proteclia impotriva oxiddrii
Bibliografie Ul - cap. 10.2.1.

8. 1.6. Antioxidanli artificiali Prelegerea;
Explicafia;
Conversatia

Cuvinte cheie: azotili, polif-enoli, tocoterolt, dozare

Bibliografie I1l - cap.70.2.2

8.1.7. Aromatizanl| Aditivi cu
gust dulce

Prelegerea;
Explica!ia;
Conversatia

Cuvinte cheie: hidra{i de carbon, indulcitori artificiali
capacitate de indulcire
Bibliosrafie. f 1l - cap. 10.3.1.

8.1.8. Aromatizanli. Aditivi cu
gust sarat gi alnar

Prelegerea;
Explica{ia;
Conversatia

Cuvinte cheie: sare de bucdtdrie, alcaloizi
Bibliografie' tll - cap. 10.3.2 - 10.3.3.

8.1 .9. Arom atizanli. Aditivi ctt
gust acru. Substantele active din
condimente

Prelegerea;
Explica!ia;
Conversalia

Cuvinte cheie: acizi organici, condimente, alcaloizi
Bibliografie t1l - cap. 10.3.4 - 10.3.5.

8. 1. I 0. Coloranti artificiali Prelegerea;
Explica!ia;
Conversatia

Cuvinte cheie : carotenoide, flavonoide, antociani,
coloran{i azoici
Bibliosrafie. f 1l - cap. 10.4.

8.1.1 l. Aditivi de imbundtd{ire a

consistenlei. Gelifianli pe bazi de

carbohidrati si proteine

Prelegerea
Explica!ia
Conversa{ia

Cuvinte cheie : geluri, polizaharide, proteine
Bibliografiej [1] - cap. 10.5.1 - 10.5.2.

8.1.I2. Aditivi de imbun6tSlire a

consistentei. Aditivi anorganic i.

ernulgatori

Prelegerea;
Explica!ia;
Conversatia

Cuvinte cheie ; sare de bucdtdrie, emulsii, stabilizatori,
scala HLB, mono- qitrigliceride
Biblioprafie. f 1l - cap. 10.5.3 - 10.5.4.

8.1.13. Aditivi de mdrire a

nutri{iei. imbogdlire cu vitamine
Prelegerea;
Explica{ia;
Conversa{ia

Cuvinte cheie:vitamina A, B, C, D, E
Bibliografie. t1l - cap. 10.6.1.

8.1.14. Aditivi de mirire a

nutritiei. Cotnpletare de proteine.

macro- gi microelemente

Prelegerea;
Explica!ia;
Conversa{ia

Cuvinte cheie : proteine, metale alcaline 9i tranzilionale,

complecgi
Bibliosrafie tll * cap.70.6.2 - 10.6.3.

Bibliogratie

l. Csapo J., Csapo Zs: Elelmiszerkdmia, Ed' Scientia, Cluj-N.' 2004

2. S. Dorin: Aditivi ulilizali in indusrria alimentara-2006

3. C. Banu: Folosirea acJitivilor in inclustria alinrcntara, 1985

4. M. Marin : Aclitivi alimentari,2A02

5. M. Tofaniti Aditivii alimentari Si consewabilitotea,Ed. Academic Press, Cluj-Napoca,2003

8.2 Seminar / laborator Metode de

Dredare
Observatii

8.2. 1. Proteclia muncii,
prezentarea lucrarilor de

laborator. Tehnici utilizate in
separarea si analiza aditivilor

Explica{ia;
Conversa!ia;
Descrierea

Cuyinte cheie ; protecfia muncii, toxicitatea substan{elor

utilizate, extrac{i e, se parare, m eto de spe ctral e

Bibliografie [1 6], referat

8.2.2. Coloranli naturali qi

sintetic i

Explica{ia;
Conversa{ia;
Lucr. pract.

Cuvinte cheie: antociani, carotenoide, clorofila, coIoranlt

azoici
B ibl io srafie. | 171, referat



8.1.3. Substan{e de imbundtdfire a

consistenlei
Explicalia;
Conversalia;
Lucr. oract.

Cuvinte cheie: gelifian1i, pectina, jelatina, cazeina
B ib I io gr afi e : 1.1 71, referat

8. L4. Aromg naturale Explicalia;
Conv.ersafia;
Lucr. pract.

Cuvinte cheie: uleiuri volatile, extracfie, antrenare cu

vapori de ap[
Bibliosrafie : l 16, 171, referat

Explicalia;
Conversalia;
Lucr. oract.

Cuvinte cheie : vanilina, cumarina
B ibliografie : [1 6, 177, referat

8.1.6. Induicitori Explicafia;
Conversalia;
Lucr. pract.

C uv int e che i e : sinteza B -ciclamatului, izo larea
narin g in e i, analiza zaharur il or
B ib I io sr afie : | 171. referat

8.1.7. Conservanli Explica!ia;
Conversa{ia;
Lucr. pract.

C uv int e c he i e : acid benzo i c, benzoati, salic i lati
B ib I io gr afi e : U7l, referat

1e861

";T:::i{escu: 
chimie organicdd,vol. r, ,,. 

""0. 
uvrn-a, Ed Dp, le73

4. S. Gutt: Aditivi utiliza;i inprodusele alimentare,2'005

5. D. Cioban u: Aditivi Sii ingrediente alimentare,2003

I I i;j 
.::,::;;:,;T 

;, .j ;'1,'j, L zecasin,Buc,,res,i,, ee5

,n o,'i "" "o o^J i i - ; 1,1 I;T^;'J:1* " "
-J;ST{,'i'Z',,i',,,, ". 

H., .'.,;,..tl probreme de chimie organicd, vvot.

8. T. P. Coultate: Food. The ,hr*trny of irs components,eouttft.J., nSi P:aperbacks,2002

12. R. Ikan: Naturol Products, a laboratory guide,znd ed.;Academic Press, Inc.: London. 1991

13. Furka Arp6d: Szerves Kdmia" 
^.tr.r, 

,"unkonyvkiad6, Budapest

14. Bruckne r Gyozo:Szerves K6mia, Tankonyvkiad6, Budapest

15" B6dis Jeno: Szerves Kdmia, vol. I',, Erddlyi Tankonyvtanilcs, Cluj-N .,2001

ii;il;#i*y,: Sr'"l?.ffi:ifl:iti,lisill3ffi",5,iaborat6riumi 
Gvakorratok' vor L' Ed Erddrvi

i1;ll;,H1'-I"ri;#;;ftT:r,ftitff5riilffi;:];5;:';l:! 
vo' II ' Szint6zisekdsreakci6k' Ed



9. Coroborarea con(inuturilor disciplinei cu agteptirile reprezentan{ilor comunitilii epistemice,

asociatiilor le si aneaiatori rezentativi din domeniul aferent ramului

Data complet[rii

19. mai2014.

Data avizdrii in dePartament

.. e e-:9-I.?'l ?

Semndtura titularului de curs Semndtura titularului de seminar

Semn[tura directorului de depaftament

prir in*li..u .on""pGl,o. t*."tico-metodologice qi abordarea aspectelor practice incluse in

disciplina Ingredienle Si aditivi de uz alimentar, studenlii dobdndesc un bagaj de cunoqtinle

consistent, in concordan{6 cu competenlele parliale cerute pentru ocupaliile posibile prevdzute mai

10. Evaluare
10.3 Pondere din
nota final[

10.2 Metode de evaluare10.1 Criterii de evaluareTip activitate

Verificare in scrisCorectitudinea
;#;*ni;i*- in,uqi,.u
gi inlelegerea corecth i
problematicii tratate la
curs

10,4 Curs

Rezolvarea corectd a

Colocviu
P r ezentar ea referatelor de

laborator
P r ezentar e a pro b I eme I or
date ca temd de casd

Corectitudinea
rdspunsurilor - insuqirea gi

in{elegerea corectd a

problematicii tratate Ia

seminar/laborator

1 0.5 Seminar/laborator

Calitatea referatelor
pregdtite. Activitatea

raia in laborator

10.6 Standard minim de

@iviuldelaboratorcdtqilaeXamen,conformbaremului
o Demonstrareacunogtinlelor debazd

r Fiecare lucrare trebuie s6 fie efectuatS, 9i fiecare referat prezentat

o Copierea sub orice form[ intrd in categoria fraudei

. Frauda la examen se pedepsegte prin exmatriculare, conform regulamentului ECST aI UBB

...Dr. Kalg jaTGabrie 1...


