1. Date despre program

FISA DISCIPLINEI

1.1 Institutia de invatamant
superior

Univeristatea Babes-Bolyai, Cluj-Napoca

1.2 Facultatea

Chimie si Inginerie Chimica

1.3 Departamentul

Inginerie Chimica

1.4 Domeniul de studii

Interdisciplinar Inginerie chimica 0i Chimie

1.5 Ciclul de studii

Master

1.6 Programul de studiu /
Calificarea

Procesarea si controlul alimentelor / inginer

2. Date despre disciplina

2.1 Denumirea disciplinei l Alimente functionale - CMR8141

2.2 Titularul activitatilor de curs

Lect. dr. Liliana-Cerasella INDOLEAN

2.3 Titularul activitatilor de seminar Lect. dr. Liliana-Cerasella INDOLEAN

2.4 Anul de studiu | 1T [2.5 Semestrul |3 [2.6. Tipul de evaluare] C|2.7 Regimul disciplinei] Ob

3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitatilor didactice)

3.1 Numar de ore pe
saptamana

Din care: 3.2 curs 3.3 seminar/laborator

Distributia fondului de timp: ore
Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 40
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 30
Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 34
Tutoriat -
Examinari 4
Alte activitati: -

4, Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1 de curriculum

e Nu este cazul

4.2 de competente

e Nu este cazul

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1 De desfasurare a
cursului

Studentii se vor prezenta la curs cu telefoanele mobile inchise
Nu va fi acceptata Intarzierea

5.2 De desfasurare a
seminarului/laboratorului

e Studentii se vor prezenta la seminar/laborator cu telefoanele mobile
inchise

e Studentii se vor prezenta in laborator cu halat, manusi, carpa de
laborator.
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8. Continuturi

Metode de predare

Observatii

| Prelegerea
| Explicatia

Conversatia
Problematizarea
Descrierea

Prelégerea

| Explicatia

Conversatia
Problematizarea
Descrierea

Prelegerea
Explicatia
Conversatia

Prelegerea
Explicatia
Conversatia
Descrierea

Prelegerea
Explicatia
Conversatia
Descrierea

Prelegerea
Explicatia
Conversatia
Descrierea

Explicatia
Conversatia
Descrierea

Prelegerea
Explicatia
Conversatia
Descrierea

Prelegerea
Explicatia
Conversatia
Descrierea
Dezbaterea

Prelegerea
Explicatia
Conversatia
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Descrierea
Problematizarea

Experimentul
Explicatia
Conversatia
Descrierea

| Problematizarea

Experimentul
Explicatia
Conversatia

| Descrierea
Problematizarea

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunitatii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

e Prin insusirea conceptelor teoretico-metodologice si abordarea aspectelor practice incluse in
disciplina Alimente functionale studentii dobandesc un bagaj de cunoltinfe consistent, On
concordanta cu competentele partiale cerute pentru ocupatiile posibile prevazute On Grila 1 - RNCIS.

10. Evaluare

Tip activitate 10.2 metode de evaluare

10.3 Pondere din
nota finala

Examen scris — accesul la
examen este conditionat
de sustinerea colocviului
de laborator si prezentarea
referatelor de laborator
corespunzatoare tuturor
lucrarilor practice

Intentia de frauda la
examen se pedepseste cu
eliminarea din examen.
Frauda la examen se
pedepseste prin
exmatriculare conform
regulamentului ECST al
UBB

10.4 Curs

80%

Referatele de laborator
corespunzatoare tuturor
lucrarilor practice — se
predau in ultima
saptaména de activitate
didactica

Colocviu laborator — test —

10.5 Seminar/laborator

20%




se sustine in ultima
saptamana de activitate
didactica

10.6 Standard minim de performanta

Nota 5 (cinci) atét la colocviul de laborator cat si la examen conform baremului.
Cunoasterea notiunilor fundamentale referitoare la probiotice, prebiotice, simbiotice, lipidelor
functionale din pellte, antioxidantilor naturali, proteinelor din soia, etc.

Data completarii Semnatura titularului de curs Semnatura titularului de seminar
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Data avizarii in departament Semnatura directorului de departament
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